
En panna med italienska smaker som passar utmärkt till nykokt pasta.

Koka pastan. Låt skockorna rinna av och skär dem i klyftor. Halvera tomaterna.
Koka upp crème fraiche i en panna. Tillsätt spenat, kronärtskocka

och tomater, låt koka ca 2 min. Servera med pastan.

PASTA med 
SAFFRAN & TOMAT

300 g tagliatelle
400 g kronärtskockshjärtan

250 g cocktailtomater
2 dl Arla Köket® crème fraiche gourmet saffran & tomat

65 g babyspenat

Scanna  
receptet till  

mobilen!


