HIDDAGS
- TIPSET

KANTRARELLSTUVNING

Kantareller och gridde tar verkllgen fram varandras basta sidor,
 hiér ger syrad gradde en frisk flakt till stuvnlnlgen Bt i
' Njut den pa rostat brod i crépes eller omelett Ll T

500 g kantareller ~ 1mskvetemjol '
'/2 gul Ik 2'/> dl Arla Kéket® syrad gradcle 30%
1vitlsksklyfta /> tsk salt & 1 krm svartpeppar

1msk Ar|a® Svenskt Smor 2 msk hackad bladpersll ja

Rensa kantarellerna och skir dem i mindre bitar. Skala och finhacka lsk oc|1
vitlok. Fras svampen i hélften av sméret och 1&t den steka tills all vatska kokat
bort. T|||sa t resten av sméret, I6k och vitlsk och fras ytterllgare ca3 mlnq |
Pudra pa mjdlet och hill p& den syrade gradden, 15t kokb lhcbp ca 3 min.
' Salta och peppra. Stré 6ver persiljan mnan serverlng

Scanna
receptet till
mobilen!




