
En snabb och enkel pizza som du lätt kan variera med olika pålägg. 
Gör dubbel sats så räcker det till fler!

Sätt ugnen på 250°. Kavla ut degen och lägg den på plåt med  
bakplåtspapper. Blanda kvarg och tomatsås. Skala och skiva löken tunt. Strimla 
korven. Bred kvargröran jämnt över degen. Strö över ost, lök, korv och oregano. 

Grädda i mitten av ugnen 10–15 min. Skär i bitar och servera med sallad till.

SALAMIPIZZA

1 färsk pizzadeg på surdeg, à 400 g
250 g Arla Köket Kesella® kvarg

1 dl tomatsås till pizza
1 rödlök

150 g salami eller annan korv
3 dl Arla Köket® riven ost pizza

1 tsk torkad oregano

Scanna  
receptet till  

mobilen!


