
En härlig pastasås där smaken av grillad kyckling och paprika fint smälter ihop 
med den goda crème fraichen med smak av soltorkade tomater och fetaost.

Bena ur kycklingen och skär köttet i bitar. Kärna ur och skär paprikan i strimlor.  
Skala och strimla löken. Fräs paprika och lök i smör-&rapsolja i en stekpanna. Tillsätt 

kyckling, majskorn och crème fraiche. Låt koka upp. Servera med nykokt pasta.

PASTASÅS med  
KYCKLING & FETAOSTKRÄM

1/2 grillad kyckling
1 röd paprika

1 rödlök
1 msk Arla Köket® Smör-&rapsolja

2 dl majskorn
2 dl Arla Köket® crème fraiche fetaost & soltorkade tomater 

300 g färsk pasta

Scanna  
receptet till  

mobilen!


