
TOSCANSK SOPPA
med KYCKLING

Snabb och enkel toscansk soppa som är krämig och god.

Strimla kyckling och purjolök. Fräs kycklingen i smör-&rapsolja.
Koka upp soppan under omrörning. Lägg i kyckling och purjolök.

Låt koka 2–3 min. Servera med crème fraiche och bröd.

300 g kycklingbröstfilé
1 purjolök

2 msk Arla Köket® Smör-&rapsolja
1 liter Kelda® Toscansk tomatsoppa
1 dl Arla Köket® lätt crème fraiche

4 skivor mörkt bröd

Scanna  
receptet till  

mobilen!


