
Pizza capricciosa som bullsnäcka är precis så gott som det låter. 
Och dessutom lätt att fixa med ett färdigt pizzakit. 

Sätt ugnen på 200°. Rulla ut degen. Stryk ut ett tunt lager med tomatsås 
på degen, spara ca 3 cm på ena långsidan. Riv osten och strö över. Strimla 

skinkan och strö på den och halva mängden oregano. Rulla ihop till en 
rulle. Skär rullen i 16 bullar och lägg dem på plåt med bakplåtspapper. 

Pensla med uppvispat ägg och strö över resten av oreganon.
Grädda i mitten av ugnen ca 10 min.

PIZZABULLAR

Scanna  
receptet till  

mobilen!

1 förp pizzakit
150 g lagrad Arla Präst® 

100 g rökt skinka
2 msk hackad färsk oregano

1 ägg


